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BRUCKE-MUSEUM BERLIN
BEDARF AN GASTRONOMIE



BRUCKE-MUSEUM

BESUCHER & GASTEPOTENZIAL CAFE / AUS BRUCKE-MUSEUM

Briicke-Museum Berlin / Besucher & Gastronomie-Nachfrage / Café

Prognose nach Erweiterungsbau Anzahl p.a. Anzahl pax Anzahl Nachfragezeit Aktivierungs- Gastronomie- o Umsatz p. Umsatz p.a. Umsatz-

p- Fall bzw. Besucher Quote Gaste p.a. Gast (br.) (net.) Anteile

p.- Tag p-a. Besuch >

Gastronomie

Offnungstage p.a. regular 300 19 %
Individualbesucher (Erwachsene) 300 225 67.500 22 % 14.850 7,50 € 93.592€ 80,7 %
Schulklassen 115 25 2.875 | nicht in Schulferien 5% 144 3,50 € 423 € 0,4 %
Jugend-, Kinder-, Familien-Gruppen 6 15 90 = Schulferien 10 % 9 5,00 € 38 € 0,0 %
Jugend-, Kinder-, Familien-Gruppen 50 15 750 Wochenenden, besondere Tage 13 % 98 5,00 € 410 € 0,4 %
Hochschulen / Seminare 70 15 1.050 | auBerhalb semesterfreien Zeit 30 % 315 6,00 € 1.588 € 1,4 %
gebuchte Fihrungen Erwachsene 100 10 1.000  gesamte Woche 25% 250 8,00 € 1.681 € 1,4 %
Fachgruppen 50 15 750 | unter der Woche, eher nicht in Ferien 50 % 375 9,00 € 2.836 € 2,4 %
touristische Gruppen (Busse) 30 40 1.200 | eher Wochenenden 0 0€ 0,0 %
offentliche Fihrungen 0 | siehe Individualbesucher 0 0€ 0,0 %
Museums-Sonntage (eintrittsfrei) 12 400 4.800 | Sonntage, 1 x p. Monat 25 % 1.200 7,50 € 7.563 € 6,5 %
Mitarbeiter 300 10 3.000 65 % 1.950 5,00 € 8.193 € 7,1 %
Gesamt (ger.) 80.000 ohne Mitarbeiter 19.200 7,19 € 116.000 € 100,0 %
Gesamt p. Tag (9) 267 64

Briicke-Museum Berlin / Besucher & Café-Gaste nach Tagestypen

ohne Ausgleich in % vom o- Besucher iiber Besucher Gastronomie- Ziel-Gaste Gaste gesamt Gastronomie- Anzahl warme
durch differenzierte Tag den Tag gleichzeitig Gaste aus Gastronomie liberdenTag Gaste Essen p. Tag
Nachfragezeiten Besuchern tiber den Tag gleichzeitig
uber den Tag

35 % 25 % 15 %
o Tag 100 % 267 93 64 0 64 16 10
Design Day 210 % 560 196 134 30 164 41 25
starker Tag 180 % 481 168 115 20 135 34 20
schwacher Tag 30 % 80 28 19 0 19 5 3
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BRUCKE-MUSEUM

BESUCHER & GASTEPOTENZIAL CAFE / AUS KHD

Kunsthaus Dahlem Berlin / Besucher & Gastronomie-Nachfrage fiir Café im Briicke-Museum

Prognose nach Erweiterungsbau Anzahl p.a. Anzahl pax Anzahl Nachfragezeit Aktivierungs- Gastronomie- o Umsatz p. Umsatz p.a. Umsatz-
p- Fall bzw. Besucher Quote Gaste p.a. Gast (br.) (net.) Anteile
p. Tag p-a. Besuch >
Café Briicke-
Museum
Offnungstage p.a. regulér 300 19 %
Individualbesucher (Erwachsene) 200 50 10.000 | unter der Woche 10 % 1.000 12,00 € 10.084 € 42,0 %
Individualbesucher (Erwachsene) 50 75 3.750 | Wochenendtage Winter 10 % 375 12,00 € 3.782€ 158 %
Individualbesucher (Erwachsene) 50 150 7.500 Wochenendtage Sommer 10 % 750 12,00 € 7563€ 315%
Schulklassen 0  nichtin Schulferien 0 3,50 € 0€ 0,0 %
Mitarbeiter 300 6 1.800 30 % 540 5,00 € 2.269 € 9,5 %
Gesamt (ger.) 21.300 ohne Mitarbeiter 2.700 24.000 € 100,0 %
Gesamt p. Tag () 71 9

Kunsthaus Dahlem / Besucher & Gastronomie-Gaste fir Café im Briicke-Museum nach Tagestypen

ohne Ausgleich in % vom o-

Besucher iiber Besucher

Gastronomie- Gastronomie-

Anzahl warme

durch differenzierte Tag den Tag gleichzeitig Gaste aus Gaste Essen p. Tag
Nachfragezeiten Besuchern gleichzeitig
uber den Tag

35 % 25 % 35 %
o Tag 100 % 71 25 9 2 3
Design Day 220 % 156 55 20 5 7
starker Tag 160 % 114 40 14 4 5
schwacher Tag 30 % 21 7 3 1 1

ingoWessel



BRUCKE-MUSEUM ,
GASTRONOMIE KAPAZITAT (CAFE)

Bricke-Museum, Berlin / Café / Kapazitét

o Tag 338 73 0 18 24
Design Day 716 154 30 46 61
starker Tag 594 130 20 37 50
schwacher Tag 101 22 0 5 7
Jahr 101.300 21.900 0

Aktivierungsquote 22 %

Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzept
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BRU,CKE-MUSEUM BERLIN
CAFES IM UMFELD
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BRUCKE-MUSEUM BERLIN
UMFELD GASTRONOMIE
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BRUCKE-MUSEUM BERLIN ]
GASTRONOMIE NACHFRAGE / CAFE

Hauptzielgruppe Individual-Besucher Briicke-Museum (70 - 150 Gaste p.
Tag)

Offentlich, ohne Ticketzugang > Anwohner, Grunewald-Spaziergédnger,
Zielgaste (20 - 30 Gaste, nur an Wochenendtagen einkalkuliert)

2 flexible kompakte Gastraume innen
Orientierung zum Garten und Park (Ost-Std-West)

Café mit herzhaften kleinen Speisen sowie ausgesuchtem

Getrankesortiment warm & kalt, kompaktes Angebot alkoholischer
Getranke

besonderes, niedrigschwelliges Raumdesign

Bewirtung von kulturbezogenen Veranstaltungen sowie privaten/
Business-Veranstaltungen im Rahmen der gastronomischen Kompetenz
(ansonsten akkreditierte externe Caterer)

ingoWessel



BRUCKE-MUSEUM BERLIN
GASTRONOMIEKONZEPT / CAFE



CAFE IM BRUCKE-MUSEUM BERLIN

Museums-Café
Themen: ARCHITEKTUR & NATUR
Mi-Mo 11-17 Uhr

40 attraktive groBBziigige Sitzplatze in zwei
lichtdurchfluteten Gastraumen mit Garten und Terrasse
direkt am Grunewald

gute Qualitat ohne Exklusivitat, mehr ein Ort der
Entspannung

ein aktiver Freundeskreis, Mitgliedschaften,
Genussscheine

Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzept ingoWessel
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Briicke-Museum Berlin / Café / Personaleinsatz / Normaltag (o-Tag)

Leitung
Theke

Kiche

Service

Total

BRU,CKE-MUSEUM BERLIN
CAFE / PERSONALEINSATZ TAGESBETRIEB

Std.-

Einsatz

800 |830 |9:00 |9:30 10:00 |10:30 |11:00 |11:30 12:00 |12:30 | 13:00 |13:30 |14:00 |14:30 |15:00 |15:30 |16:00 |16:30 ' 17:00 |17:30 18:00 |18:30 |19:00 |gz.Tag
Betriebsleitung zbV zbV 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 zbV zbV zbV zbV zbV zbV 4,00
stv. BL/ Ausgabe 0,00
Ausgabe Assist 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 4,00
Ausgabe Assist 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 4,50
0,00
0,00
Koch Assist 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 6,00
Koch Assist 0,00
Spliler 0,00
Spuiler 0,00
0,00
Abrdumer Ausfuhrung durch Thekenkraft 0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

MA im Dienst 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 2,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 2,0 2,0 2,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 | 18,50

Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzept
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CAFE IM BRUCKE-MUSEUM
RAUMFUNKTIONEN



BRUCKE-MUSEUM BERLIN CAFE RAUMPROGRAMM

Variablen Kennzahlen Netto-Nutzfliche Lage Bemerkung Technik Stand: 17.05.21
Gastraum
Gastsitzbereich innen 40Pl. 1,7 gm p. Einh. 68,0 gm EG éf?najr:;a‘:]?; E‘gcf:]‘?;‘;gf” Be- und Entliiftung natiirlich
Tresen mit Riicktresen 40m 2,5gm p. Einh. 10,0 gm EG \égtirn.;k‘;a'te und warme Snacks, | \ysser, Abw., Starkstrom, Strom
Eingang & Durchgang Service 5,0gm EG Garderobe, Kinderstiihle, ...
Gastraum gesamt 40 PI. 83,0 gm
Riickwartige Raume
Kiche 15,0 gm EG Tageslicht (mind. indirekt) Luftungsdecke bzw. Kiichenfettabluft
Spuilkiiche 3,5m 6,0gm EG raumlich getrennt von Kiiche Liftungsdecke bzw. Dampfabluft
Tageslager kiihl 1 3,6 gmp. Einh. 3,6 gm EG an der Kiiche bzw. Teil davon Kiihlschrénke, Kiihizelle(n)
Lager kiihl / tiefkihl 1 5,0 gm p. Einh. 5,0 gm UG 1 ?.i?&fﬁ?eigdzgwﬁf:ﬁg mit 1
Lager trocken 8,0gm UGH1
Lager Getranke kuhl 1 3,6 gmp. Einh. 3,6 gm UGH Bierleitung zu Theke EG Kihlraum od. Kuhizelle, Zentralkalte
Lager Leergut 2,5gm UG
Lager Gastronomiebedarf 5,0gm UGH
Lager AuBenmoblierung 6,0 gm NN
Miuillbereich 6,6 gm UG 1 Speiserestemiill gekiihlt (Fiskatkihler)
Gastronomie-Buro 1 6,0gm p. Einh. 6,0 gm NN Tageslicht
Personalaufenthaltsraum 4 2,0 gm p. Einh. NN I;I"S::l'jrcnht; zusammen mit
Personal-WC & Umkleiden 2 8,0 gm p. Einh. 16,0 gm UG1 je 5 Spinde m/w, keine Dusche
Riickwartige Raume gesamt 83,3 gm
Gaste-WC
WC Géste (6ffentlich) 5| 4,5qgm p. Einh. 22,5qgm UG1 Be- und Entliftung
WC Géste barrierefrei 1 5,8qgmp. Einh. 5,8gm iﬁf;utf 1 bei Be- und Entliftung
Gaste-WC gesamt fﬂeurgghn;ame Nutzung mit
Wegeflache
Gastronomie-Technik N.N.
Gesamtflache innen 166 gm ohne Giaste-WC
davon Flache EG 108 gm
davon Flache UG 1 47 gm oder EG oder OG1
davon Flache NN 12 gm
priicke Museum Berlin 16550 B anbereich 40Pl 2,0 qm p. Einh. 80 qm Garten teilweise beschatet ingoWessel



BRUCKE-MQSEUM BERLIN
GRANDCAFE RESTAURANT RAUMANORDNUNG V2 17.05.21

Brucke-Museum
Sanierung und Erweiterung

Stadtebauliche Studie in drei Varianten
bendtigte neue Flache (BGF):

@ \

- \ nattiich belichtet = ca.1600 m?
T T T T T S -47 577 NN\ 7 \\ unbelichtet =ca. 600 m?
I L ' A 1

Eingang Ter ' \
\ *
E \ \\ //4/ A Variante 2:
‘ \
‘ \ o ‘
@ > | 1 Gast 2 Ausstellungs-Bezug - \ 1 und 2 Vollgeschosse = ca. 1550 m? (nattrlich belich

\
I \
\
\

\/\
v/
o
Q
«
(23
Theke
Kiache
v
NebenR =

Gesamtflache

innen ~170 gm y k‘”““ |

EG ~110 gm (/ Garten-Bez \\\

40 Pl. innen, 2 \\\
Gastraume \

40-50 PI. auBBen

Nebenflachen
UG/ OG ~60 gm

o«
1
I

ARRRLARRNR HRRRRANIE

= T

Hauptzugang

<+—>» Gaéste Wege

8,00 m
<—» Mitarbeiter Wege A 4 ‘
4,50 m ‘
\ 4
Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzep 0,00 m — — == ‘ }% = ‘ ingoWessel
v [ B =] == .




BRUCKE-MQSEUM BERLIN
GRANDCAFE RESTAURAN RAUMANORDNUNG / V1
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Brucke-Museum
Sanierung und Erweiterung

Stadtebauliche Studie in drei Varianten
bendtigte neue Flache (BGF):

natdrlich belichtet = ca. 1600 m?
unbelichtet =ca. 600 m?

Variante 1:

2 Voligeschosse = ca. 1590 m? (natlrlich belichtet)
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BRUCKE-MUSEUM BERLIN
GASTRONOMIE RAUMFUNKTIONEN SCHEMA
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Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonze pt ingoWessel



BRUQKE-MUSEUM BERLIN
CAFE / NUTZUNGSSPEZIFISCHE AUSSTATTUNG

Stand: 17.05.21

Objekt Bereich KG Anz./ Bez. Kostenp. Kostenschiatzung Anteil Investition Investition
Einh. Einh. Einh. ohne BNk (KG 700) Betreiber Betreiber Haus
Bereich: Zw.-Summe: Zw.-Summe:
Gastraum 15.000 € 52.500 €
Theke inkl. Unterbaugerate Gastraum 470 4,0 Ifm 9.000 € 36.000 € 0% 0€ 36.000 €
Mobiliar innen Gastraum 600 40 PI. 325 € 13.000 € 0% 0€ 13.000 €
Effektlicht / Beleuchtung Gastraum 600 | psch 3.500 € 0% 0€ 3.500 €
Theken-Gerate (u.a. Kaffeemaschinen) | Gastraum 600 psch 13.000 € 100 % 13.000 € 0€
Kleingeréte (Service, Buffet, etc.) Gastraum 600 | psch 2.000 € 100 % 2.000 € 0€
Garten 0€ 12.800 €
Mobiliar auBen Garten 600 40 PI 170 € 6.800 € 0% 0€ 6.800 €
Beschattung auBen Garten 500 4 | Stck. 1.500 € 6.000 € 0% 0€ 6.000 €
Kiichen-Bereich 21.000 € 63.000 €
Kiichenabluft (Haube) Kiichen-Bereich 471 | psch 8.000 € 0% 0€ 8.000 €
Kiichengeréate fest installiert Kichen-Bereich 471 15,0 gm 2.500 € 37.500 € 0% 0€ 37.500 €
Kiichengerate beweglich Kichen-Bereich 610 psch 15.000 € 100 % 15.000 € 0€
Kleingerate Kiichen-Bereich 600 | psch 6.000 € 100 % 6.000 € 0€
Spiileinrichtung Kiichen-Bereich 471 | psch 17.500 € 0% 0€ 17.500 €
Logistik-Bereich 5.000 € 25.147 €
Kiihlzellen / Kiihlraume Logistik-Bereich 471 8,6 gm 1.200 € 10.400 € 0% 0€ 10.400 €
Kleinkalteanlage Logistik-Bereich 471  Entfall 0% 0€ 0€
Fettabscheider Logistik-Bereich 411  psch 8.000 € 0% 0€ 8.000 €
Konfiskatkiihler Speiserestemiill Logistik-Bereich 400 psch 3.500 € 0% 0€ 3.500 €
Regalierung Kiihlrdume, Lagerraume Logistik-Bereich 600 18,0 gm 180 € 3.247 € 0% 0€ 3.247 €
Moblierung Personalrdume Logistik-Bereich 600 0,0 gm 500 € 0€ 0% 0€ 0€
Biiroausstattung Logistik-Bereich 600 | psch 5.000 € 100 % 5.000 € 0€
GESAMT (net. ger.) 41.000 € 153.000 €
GESAMT (br., ger.) 19 % 182.000 €

zzgl. Planungs- und Nebenkosten

ingoWessel



BRU,CKE-MUSEUM BERLIN
CAFE INFRASTRUKTURWERTE

Kiche, Theke, Spile, Kiihlungen, Lager,

Elektro Leistung Spitzenlast 80 kw .
Nebenraume

Elektro Leistung Anschluss 56 kW mit Gleichzeitigkeitsfaktor 0,7

je nach Beleuchtung und dezentraler

Elektro Leistung Gastrdume zusatzlich T
Klimatisierung

Schatzung; technische Abluft direkt aus der
Fettabluft Kiiche 25003000 comi/ Kiche, Haube, mit induktiver
Std. . . . s
Luftungsreinigung moglich

Anzahl (warme) Essen @ pro Tag 15 durchschnittlich; Range: 10 - 40

Anzahl Mitarbeiter gleichzeitig
anwesend

min. 2 bis max. 4

Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzept

Stand: 17.05.21
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CAFE BRUCKE-MUSEUM
WIRTSCHAFTLICHKEIT



Personalkosten lber
Prasenzzeiten
(Personaleinsatzplan far
den Durchshnittstag)
kalkuliert

2 Leitungs-Stelle Uber
operative Mitarbeit in
den Personalkosten
enthalten

¥4 Leitungs-Stelle +
Betreuungskosten in
Managementkosten
separat kalkuliert

Personalbudget 3 VZ-
Stellen rechnerisch, in der
Realitdt eher 5 - 6 TZ-
Stellen / Képfe

Personal-Synergien mit
anderen
Servicebereichen
(Ticketing, Shop,
Fihrungen, FM)im
Modell Eigenbetrieb
oder Joint Venture noch
nicht berlcksichtigt; hier
sind noch
Kostensynergien moglich

AfA & Zins ,Betreiber”
durch Ubernahme der
Investitionen auch in
bewegliche kleine
Ausstattung als
zusétzlicher
Deckungsbeitrag
moglich

Briicke-Museum Berlin / Café / Ertragsvorschau (GuV)

(Normalbetrieb), 3. Geschéftsjahr; alles netto p-a. p-m. (ger.) v.Umsatz Anmerkung

ohne Einschrénkungen durch Abstandsregeln

Umsatz gesamt 196.600 € 16.400€ 100,0 %

Umsatz aus Besuchern Briicke-Museum 116.000 € 59,0 %

Umsatz aus Besuchern Kunsthaus Dahlem 24.000 € 12,2 % Café im Kunsthaus Dahlem bleibt im Bestand wie bisher

Umsatz Catering Veranstaltungen 33.700 € 17,1 % | Haus-Gastronomie (Rest: externe dritte Caterer)
Umsatz aus Zielgasten 22.900 € 11,6 %  Ansatz (s.u.) (Einschétzung: nur an Wochenendtagen)
Wareneinsatz 45218 € 23,0 % Mischwert Café Speisen & Getranke

- gemaB Personaleinsatzplan g-Tag, inkl. Mitarbeit
Personalkosten Tagesbetrieb 101.806 € 8.500 € 51,8 % Leitende, ohne Managemententiohnung
Personalkosten Catering Veranstaltungen 8.425 € 25,0 % | Anteil nicht an Veranstaltungskunden zu berechnen
Managementkosten (Geschéftsleitung, Betreuung) 30.000 € 2.500 € 15,3 %
Betriebskosten 21.626 € 1.800 € 11,0 % Benchmark; Versicherungen tiber das Museum
Marketing & Werbekosten 3.000 € 1,5 % | Ansatz
Instandhaltung 1.966 € 1,0 % Benchmark

. e - als Budget flr Ergebnis und/ oder Pacht zur Verfligung

AfA & Zins auf Investition Betreiber 9.210 € 4.7 % bei Investition durch Freundeskreis oder Unterstltzer
Pacht 0€ 0€ 0,0 %  Ansatz, als Umsatzpacht mit anteiliger fixer Sockelpacht
Betriebsergebnis vor Steuern (24.700 €) (2.100 €) -12,6 % | Gewinn bzw. Verlust fiir Triger bzw. Pachter

Investitionen

Investition Betreiber in Ausstattung 41.000 €
einmalig

Laufzeit Vertrag Betreiber / o 5J.
Abschreibung

Verzinsung Investition Betreiber (100%) 4,0 %
Planungskosten (BNK, KG 700) 25,0 %

Refinanzierung von
nutzungsspezifischer Ausstattung 0€
durch Pacht (net., ger.)

Investition in nutzungsspezifische

Ausstattung bauseits (net., ger.) 191.250 €

Saldo -191.250 €

10 Jahre, 1% Zins,
100%
Pachtverwendung

geman vorlaufiger
Kostenschéatzung,
inkl. Planung BNK

Management
Saldo zur
Pachtrefinanzierung Managementkosten (Gehalt /
bzw. Personalkosten br. p.m., ohne
Pachtiiberschuss AC_EA), o_hne Anteil operative
fir den Zeitraum Mitarbeit

Ziel-Gaste (Anwohner, Grunewald)

@ Umsatz p. Gast von extern (br.)
Anzahl Tage externe Gasten p.a.

Anzahl Ziel-Gaste p. Tag

Personalbudget

Personalkosten p. VZ-Stelle p.
Monat inkl. AGA und
Ausfallaufschlag

Personalkosten gesamt ergibt
rechnerisch VZ-Stellen, ohne

10,00 €

3.000 €

2.000 €

ingoWessel



BRU,CKE-MUSEUM BERLIN
CAFE / BETREIBERMODELLE

Betreibermodell bauliche Herstellung Chancen & Risiken potenzielle Partner

Individual-Gastronomen (Glick,

pachtfahigen geringe Einflussnahme auf Risiko);
Vermietung / Gegenstand Mieter/ Pachter; Risiko des Gastronomie-Unternehmen
Verpachtung konzessionsreif Pachtausfalls; Risiko des (wenig Einfluss, mehr Sicherheit,
herstellen Pachterwechsels kaum realistisch fir den

Betriebstyp Café in dieser Lage)

kompletter Durchgriff, hohe
Flexibilitat zu den
Anforderungen des Hauses;
Chance des Deckungsbeitrages eigene Organisation aufzubauen
fur Kulturbudget, aber auch
Risiko des betrieblichen
Verlustes

komplette Herstellung,
Eigenbetrieb inkl. bewegliche

( ) Ausstattung,

Kleininventar

strategische Steuerung, Einblick

. . . . Gastronomie-Unternehmen
in die Wirtschaftlichkeit;

(Risiko-Teilung; kleiner Markt, da

Joint Venture / Raume konzessionsreif Abgabe des operativen et
) . . noch nicht Gbliches Modell; ggf.
Partnerschaft herstellen Betriebsrisikos; Risiko des ,
o Inklusionsunternehmen als
betrieblichen Verlustes (nach .
adaquater Partner)
Pacht)

Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzept ingOWESSEl



BRUCKE-MUSEUM BERLIN
GASTRONOMIE / GEGENUBERSTELLUNG KONZEPTE

Betriebstyp

Offnungszeiten

Zielgruppen

Kapazitat
Umsatz Gastronomie (p. Jahr, netto,
ger., eingeschwungener Betrieb)

Investition Haus in
nutzungsspezfische Ausstattung
(netto, inkl. BNK)

davon refinanziert durch
Pachteinnahmen

Saldo verlorene Investition Haus

Flachenbedarf Gastronomie

Betrieb

Briicke-Museum Berlin | Gastronomiekonzept

Ganztages-Bistro

Mi-Mo 11-18, Fr/Sa -21 Uhr
Abendbetrieb vor freien Tagen

Besucher Bricke-Museum
Besucher Kunsthaus Dahlem
Anwohner, Umfeld, Grunewald

50 Pl. innen & 50 PI. auBBen
2 Gastraume

360.000,00 €

232.000,00 €

0,00 €

232.000,00 €

260 gm inkl. Gaste-WC, davon 150 gm
EG, 100 gm UG, 10 gm N.N.

Museumscafé

Mi-Mo 11 -17 Uhr
kein Abendbetrieb

Besucher Bricke-Museum
Grunewald am Wochenende

40 Pl. innen & 40 PI. auBRen
2 Gastraume

200.000,00 €

279.000,00 €

170.000,00 €

109.000,00 €

170 gm ohne Gaste-WC, davon 110 gm
EG, 50 gm UG, 10 gm N.N.

Eigenbetrieb / Betrieb gewerblicher Art /  Verpachtung moéglich oder Eigenbetrieb /

Joint Venture; Verpachtung nicht moglich

Betrieb gewerblicher Art / Joint Venture

ingoWessel
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